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TAGUNGSKONZEPTE LA REDOUTE

REDUTTCHEN PAUSCHALE

Raummiete: entsprechend der Personenzahl, aufgebaut in Stuhlreihen; zuziiglich Reinigungsgebiihr laut Angebot
Beamer: BenQ (oder vergleichbar), 3000 Ansi Lumen / Full HD 024x768, Format 16:9, VGA und HDMI

Leinwand: Celecon - BildmaB: 190x145cm

W-Lan: auf Wunsch fiir bis zu 500 Personen

Getranke im Veranstaltungsraum: Wasser & Apfelsaft

BegriiBbungskaffee: Filterkaffee, Tee, Wasser & Apfelsaft

Vormittagskaffee: Filterkaffee, Tee, Wasser & Apfelsaft, dazu herzhaftes Geback nach Wahl der Kiiche

Lunch: 2-Gang Lunchbuffet nach Wahl der Kiiche

Nachmittagskaffee: Filterkaffee, Tee, Wasser & Apfelsaft, dazu siiBes Geback nach Wahl der Kiiche

Gerne informiert Sie unser Personal Uber alle Inhaltstoffe und Allergene. Alle Preise sind in EUR und ohne Mehrwertsteuer ausgewiesen. Stand Januar 2024



TAGUNGSKONZEPTE LA REDOUTE

REDOUTE PAUSCHALE

Raummiete: entsprechend der Personenzahl, aufgebaut in Stuhlreihen oder Parlamentarisch

Beamer: Sanyo PLC-XP51 (oder vergleichbar), 4100 Ansi Lumen / Auflosung 1024x768, Format 4:3, VGA und HDMI

Leinwand: AV Stumpfl auf Stativ, BildmaBe: 4:3 280x210 cm / 4:3 320x245 cm

W-Lan: auf Wunsch fiir bis zu 500 Personen

Getranke im Veranstaltungsraum: Wasser, Filterkaffee & Softgetranke

Begriibungskaffee: Filterkaffee, Tee, Wasser & Softgetranke, Kaffeespezialitaten auf Anfrage,
herzhaftes Geback, Frische Obstauswahl

Vormittagskaffee: Filterkaffee, Tee, Wasser & Softgetranke, Kaffeespezialitaten auf Anfrage, Powerbar,
frische Sandwichecken/Mini-Wraps

Lunch: 3-Gang Lunchbuffet nach Wahl der Kiiche

Nachmittagskaffee: Filterkaffee, Tee, Wasser & Softgetranke, Kaffeespezialitaten auf Anfrage,

kleine Plunderteilchen oder Blechkuchen

Gerne informiert Sie unser Personal Uber alle Inhaltstoffe und Allergene. Alle Preise sind in EUR und ohne Mehrwertsteuer ausgewiesen. Stand Januar 2024



TAGUNGSKONZEPTE LA REDOUTE

HALBTAGS PAUSCHALE

Raummiete: entsprechend der Personenzahl, aufgebaut in Stuhlreihen; zuziiglich Reinigungsgebiihr laut Angebot
Beamer: BenQ (oder vergleichbar), 3000 Ansi Lumen / Full HD 024x768, Format 16:9, VGA und HDMI

Leinwand: Celecon - BildmaB: 190x145cm

W-Lan: auf Wunsch fiir bis zu 500 Personen

Getranke im Veranstaltungsraum: Wasser & Apfelsaft

Vormittagskaffee oder Nachmittagskaffee nach Wahl:

Filterkaffee, Tee, Wasser & Apfelsaft, dazu Speisen nach Wahl der Kiiche

Lunch: 2-Gang Lunchbuffet nach Absprache

Gerne informiert Sie unser Personal Uber alle Inhaltstoffe und Allergene. Alle Preise sind in EUR und ohne Mehrwertsteuer ausgewiesen. Stand Januar 2024



TAGUNGSPREISE

PAUSCHALEN

REDUTTCHEN

LA REDOUTE

HALBTAGS

LA REDOUTE

15 BIS 25 PERSONEN

89,00

99,50

73,00

PRO PERSON

26 BIS 40 PERSONEN

86,00

97,50

70,00

PRO PERSON

41 BIS 60 PERSONEN

83,50

93,50

67,00

PRO PERSON

61 BIS 80 PERSONEN

81,00

90,00

64,50

PRO PERSON

81 BIS 100 PERSONEN

78,50

86,50

62,50

PRO PERSON

101 BIS 120 PERSONEN

75,00

84,50

60,50

PRO PERSON

121 BIS 150 PERSONEN

73,00

82,00

58,00

PRO PERSON

AB 150 PERSONEN

71,50

80,50

57,00

PRO PERSON

zzgl. Reinigungsgebiihren laut Angebot. Fiir Gruppenraume berechnen wir Bereitstellungskosten nach Vereinbarung. Die Raume stehen lhnen fiir 7 Stunden

zwischen 08:00 und 18:00 Uhr zur Verfiigung. Folgende Technik ist fiir den Haupttagungsraum in der Tagungspauschale enthalten:

1 Beamer, 1 Leinwand. Biihnenelemente stellen wir Ihnen gerne auf Anfrage zur Verfiigung. Weitere Tagungstechnik konnen wir iiber unsere Partnerfirma

anbieten. Hierzu erfragen Sie die Preise individuell je nach ihren Anforderungen bei uns. Alle Preise in Euro und exkl. Mehrwertsteuer. Stand Januar 2024.
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LA REDOUTE

RAUMNAME m? e HlE XX
BEETHOVENSAAL 200 296 125 92 180 200 400
GARTENSAAL 145 150 75 50 120 110 275
BEETHOVEN- UND 345 / / / 300 300 700
GELBER SALON 77 75 40 30 60 60 90
GRUNER SALON 75 70 40 30 60 60 90
BLAUER SALON MIT SEPAREE 27/19 / / / 24 24 50
ROSA SALON 25 30 12 / 20 20 30

Gerne informiert Sie unser Personal Uber alle Inhaltstoffe und Allergene.

Alle Preise sind in EUR und ohne Mehrwertsteuer ausgewiesen. Stand Januar 2024



LA REDOUTE

PREISE PRO STUCK

BEAMER UPGRADE (AUF SANYO PLC-XP51 ODER VERGLEICHBAR)
METAPLANWAND

FLIPCHART

BESCHALLUNGSANLAGE INKLUSIVE EINEM MIKRO
BUHNE, PRO ELEMENT 1X2 METER

REDNERPULT

BLOCKE UND STIFTE

MODERATIONSKOFFER

LOCATIONBEFLAGGUNG (OHNE FLAGGE)

LAN VERBINDUNG ODER ZUSATZLICHE W-LAN ZUGANGE

Gerne bieten wir Ihnen fur lhre Tagung in Verbindung mit unseren Kooperationspartnern weitere Leistungen an.

Unser Technikpartner ,,SKYLab“ hilft Ihnen gerne mit verschiedenster Licht- und Ton-Technikdabei, Ihr Event zu einem vollen Erfolg zu machen.
In Zusammenarbeit mit , Tagen in Bad Godesberg“ bieten wir Ihnen gerne verschiedene Ubernachtungsmaglichkeiten fir

Ihre Gaste an. Durch die Kooperation konnen wir Ihnen sowohl die Zimmerkosten, als auch die Tagung zusammen berechnen.

AUSKLANG FUR 2 STUNDEN
SOFTGETRANKE, FRISCH GEZAPFTES KOLSCH UND FRISCH AUFGEBACKENE BREZELN
SOFTGETRANKE, WEISS- UND ROTWEIN, 3 TEILE FINGERFOOD NACH WAHL DER KUCHE

DOGGYBAG

PERFEKT ZUM MITNEHMEN BEI EINEM LANGEN HEIMWEG FUR IHRE GASTE KLEINES SNACKPAKET
MIT BELEGTEM BROTCHEN, EINEM SOFTGETRANK 0,2L, STUCKOBST UND EINEM SCHOKOLADENRIEGEL

Gerne informiert Sie unser Personal uber alle Inhaltstoffe und Allergene. Alle Preise sind in EUR und ohne Mehrwertsteuer ausgewiesen. Stand Januar 2024



UPGRADE FUR IHR SEMINAR LA REDOUTE

GESUND & LECKER
GEMUSESTICKS ZU DEN KAFFEEPAUSEN
OBSTKORB IM VERANSTALTUNGSRAUM
LUNCHBUFFET MIT:

VORSPEISE:
COUS COUS MIT GEWURZJOGHURT UND MARINIERTER SALATGURKE
AVOCADOCREME MIT GEROSTETEN CASHEWKERNEN UND MARINIERTEM CHICOREE

SALATBAR: JUNGE BLATTSALATE MIT GEROSTETEN KERNEN UND ROHKOST
BALSAMICOVINAIGRETTE

HAUPTGANGE:

MAISPOULARDE IN OLIVENOL GEBRATEN MIT GEGRILLTEM GEMUSE UND SAUTIERTER SUSSKARTOFFEL
ROTBARSCHFILET IM LIMONENSUD POCHIERT MIT SAUTIERTEM SPITZKOHL UND BASMATIREIS

DINKEL ,,SPIRELLI“ MIT TOMATENSOSSE, GLASIERTEN KAROTTEN UND GEHOBELTEM GRANA PADANO

DESSERT:
OBSTSALAT VON SAISONALEN FRUCHTEN

QUARKCREME MIT AHORNSIRUP UND GEROSTETEN MANDELN

PRO PERSON 8,80

Gerne informiert Sie unser Personal Uber alle Inhaltstoffe und Allergene. Alle Preise sind in EUR und ohne Mehrwertsteuer ausgewiesen. Stand Januar 2024



LA REDOUTE

UPGRADE FUR IHR SEMINAR

SUSS & FRUCHTIG
SUSSE UND HERZHAFTE SNACKS BEI DER ERSTEN KAFFEEPAUSE
CANDYBAR IM VERANSTALTUNGSRAUM (5 SORTEN)

LUNCHBUFFET MIT:

DESSERT BUFFET:

CREME BRULEE VON DER TAHITI VANILLE

SCHOKOLADENMOUSSE MIT KARAMELLISIERTEN ERDNUSSEN UND MANGOCHUTNEY
CHEESECAKE IM WECKGLAS MIT EINGELEGTEN BLAUBEEREN

SALAT VON SAISONALEN FRUCHTEN MIT KOKOSSCHAUM

PRO PERSON 8,30

Gerne informiert Sie unser Personal Uber alle Inhaltstoffe und Allergene. Alle Preise sind in EUR und ohne Mehrwertsteuer ausgewiesen. Stand Januar 2024



UPGRADE FUR IHR SEMINAR LA REDOUTE

PIKANT & WURZIG
WURZIGE KICHERERBSEN ZU DEN KAFFEEPAUSEN
PIKANTE KNABBERMISCHUNG IM VERANSTALTUNGSRAUM

LUNCHBUFFET MIT:

VORSPEISE:

PIKANTE SATEESPIESSE VOM ANGUSRIND MIT GEROSTETEN CASHEWKERNEN UND GUACAMOLE
SAUTIERTE GARNELEN MIT CHILLIKARAMELL UND ERBSENCREME

JUNGE ZUPFSALATE MIT ROHKOST, CROUTONS UND BALSAMICODRESSING

HAUPTGANGE:
BRUST VON DER MAISPOULARDE MIT ,MADRAS“ CURRYSAUCE, WOKGEMUSE UND BASMATIREIS

PENNE ,ARRABBIATA“ MIT TOMATENSAUCE, BASILIKUMPESTO UND GEHOBELTEM GRAN PADANO

PRO PERSON 4,00

Gerne informiert Sie unser Personal Uber alle Inhaltstoffe und Allergene. Alle Preise sind in EUR und ohne Mehrwertsteuer ausgewiesen. Stand Januar 2024



UPGRADE FUR IHR SEMINAR LA REDOUTE

HERZHAFT & MEDITERRAN
VERSCHIEDENE CROSTINI ZU DER ERSTEN & MANDELKUCHEN IN DER ZWEITEN KAFFEEPAUSE
GRISSINIVARIATION IM VERANSTALTUNGSRAUM

LUNCHBUFFET MIT:

VORSPEISE:

»CAPRESE“ BUNTE KIRSCHTOMATEN UND MOZZARELLA MARINIERT MIT BASILIKUMPESTO UND GEREIFTEM BALSAMICO
EINGELEGTE OLIVEN MIT FRISCHEN KRAUTERN

SARDINENFILETS IN NATIVEM OLIVENOL MIT ZITRONE

MANCHEGO MIT FEIGENSENF

MELONE MIT SERRANOSCHINKEN

HAUPTGANGE:

INVOLTINI VOM MUNSTERLANDER KALB MIT SALBEIBUTTER, ZUCCHINIGEMUSE UND OLIVENGNOCCHI
DORADENFILET AUF DER HAUT GEBRATEN MIT JUNGEM BLATTSPINAT UND PILAWREIS

RIGATONI MIT RICOTTASAUCE, TOMATENSUGO UND GEROSTETEN PINIENKERNEN

PRO PERSON 10,00

DESSERT:

TIRAMISU IM WECKGLAS

CREMA CATALANA MIT SAUERKIRSCHKOMPOTT

PRO PERSON 4,50

Gerne informiert Sie unser Personal Uber alle Inhaltstoffe und Allergene. Alle Preise sind in EUR und ohne Mehrwertsteuer ausgewiesen. Stand Januar 2024



Wir beraten Sie gerne zu lhren individuellen Vorstellungen und
passen lhr Angebot an die gewunschte Ausstattung an. Sprechen Sie
dazu jederzeit lhren Ansprechpartner bei uns an.

+49 228 688 988 0
WILLKOMMEN@REDOUTE-BONN.DE
WWW.REDOUTE-BONN.DE
FACEBOOK: REDOUTEBONN
INSTAGRAM: REDOUTEBONN



