=)

ﬂt-

- " e

oA 5 _r e
sl e —
=

e Ko T

w




. erden -der

ezeichnung fiir
lich dreifliigeli-
en ovalen Gar-

tigeln erganz{i

i
Die Sdle und Salons untqu iedlicher GroBe

stehen Ihnen nach aufwendig enovierungs-
' e Feiern, Konferen-s &

ligung.

gleichen, sterilen
Wir bieten lhnen




KAPAZITATEN

LA REDOUTE

RAUMNAME e i X X -1
BEETHOVENSAAL 296 125 92 180 200 400
GARTENSAAL 150 75 50 120 110 275
BEETHOVEN- UND GARTENSAAL / / / 300 300 700
GELBER SALON 75 40 30 60 60 90
GRUNER SALON 70 40 30 60 60 90
BLAUER SALON MIT FOYER / / / 24 24 50
ROSA SALON / / / 20 20 30



TAGUNGSKONZEPTE

LA REDOUTE

PAUSCHALEN

26 BIS 40 PERSONEN 79 , 50 PRO PERSON
41 BIS 60 PERSONEN 74 , 50 PRO PERSON
61 BIS 80 PERSONEN 7 1 , 50 PRO PERSON
81 BIS 100 PERSONEN 69 , 50 PRO PERSON
101 BIS 120 PERSONEN 67 , 50 PRO PERSON
121 BIS 150 PERSONEN 65 , 50 PRO PERSON
AB 150 PERSONEN PRO PERSON

63,50

zzgl. Bereitstellungskosten bei Anmietung der groBen Sale im Erdgeschoss (Beethovensaal, Gartensaal) laut Angebot. Fiir Gruppenraume berechnen wir Bereitstellungskos-

ten nach Vereinbarung. Die Rdaume stehen Ihnen von 08:00 - 18:00 Uhr zur Verfiigung. Folgende Technik ist fiir den Haupttagungsraum in der Tagungspauschale enthalten:

1 Beamer, 1 Leinwand, 2 Flipcharts. Biihnenelemente stellen wir Ihnen gerne auf Anfrage zur Verfiigung. Weitere Tagungstechnik konnen wir iiber unsere Partnerfirma

anbieten. Hierzu erfragen Sie die Preise individuell je nach ihren Anforderungen bei uns. Alle Preise in Euro und ohne ausgewiesene Mehrwertsteuer. Stand Juni 2017.



TAGUNGSKONZEPTE LA REDOUTE

PAUSCHALEN

26 BIS 40 PERSONEN PRO PERSON
79,50

41 BIS 60 PERSONEN PRO PERSON
74,50

61 BIS 80 PERSONEN PRO PERSON
71,50

81 BIS 100 PERSONEN PRO PERSON
69,50

101 BIS 120 PERSONEN PRO PERSON
67,50

121 BIS 150 PERSONEN PRO PERSON
65,50

AB 150 PERSONEN PRO PERSON
63,50

zzgl. Bereitstellungskosten bei Anmietung der gro- Folgende Technik ist fiir den Haupttagungsraum anbieten. Hierzu erfragen Sie die Preise individuell

Ben Sdle im Erdgeschoss (Beethovensaal, Gartensaal) in der Tagungspauschale enthalten: 1 Beamer, 1 je nach ihren Anforderungen bei uns. Alle Preise in

laut Angebot. Fiir Gruppenraume berechnen wir Leinwand, 2 Flipcharts. Biihnenelemente stellen wir Euro und ohne ausgewiesene Mehrwertsteuer. Stand

Bereitstellungskosten nach Vereinbarung. Die Raume lhnen gerne auf Anfrage zur Verfiigung. Weitere Ta- Juni 2017.

stehen Ihnen von 08:00 - 18:00 Uhr zur Verfiigung. gungstechnik konnen wir iiber unsere Partnerfirma



TAGUNGSKONZEPTE LA REDOUTE

PAUSCHALEN zzgl. Bereitstellungskosten bei Anmietung
der groBen Sdle im Erdgeschoss (Beetho-
26 BIS 40 PERSONEN 7 9 5 O PRO PERSON vensaal, Gartensaal) laut Angebot. Fiir
’ Gruppenraume berechnen wir Bereitstel-
lungskosten nach Vereinbarung. Die Rdaume
41 BIS 60 PERSONEN 74 .50 PRO PERSON stehen Ihnen von 08:00 - 18:00 Uhr zur
’ Verfiigung.
61 BIS 80 PERSONEN 7 1 ’ 5 O PRO PERSON Folgende Technik ist fiir den Haupttagungs-
raum in der Tagungspauschale enthalten:
1 Beamer, 1 Leinwand, 2 Flipcharts.
81 BIS 100 PERSONEN 69 , 50 PRO PERSON
Biihnenelemente stellen wir lhnen ger-
ne auf Anfrage zur Verfiigung. Weitere
101 BIS 120 PER E PRO PERSON
0 > 0 SONEN 6 7 ) 5 O Tagungstechnik konnen wir iiber unsere
Partnerfirma anbieten. Hierzu erfragen Sie
121 BIS 150 PERSONEN 6 5 5 O PRO PERSON die Preise individuell je nach ihren Anforde-
) rungen bei uns.
AB 150 PERSONEN 6 3 5 O PRO PERSON Alle Preise in Euro und ohne ausgewiesene

’ Mehrwertsteuer. Stand Juni 2017.



LA REDOUTE

PAUSEN-/ UND TAGUNGSGETRANKE

WAHREND DER TAGUNG UND IN DEN PAUSEN
KAFFEE UND TEEAUSWAHL

MINERALWASSER STILL UND MEDIUM, FRUCHTSAFTE
INKLUSIVE REGELMASSIGER AUFFRISCHUNG

PAUSEN-SNACKS

ZUM EMPFANGSKAFFEE
FRISCH BELEGTE CARREEBROTWURFEL
FRISCHE OBSTAUSWAHL (STUCKOBST)

ZUR KAFFEEPAUSE AM VORMITTAG
KLEINE CROISSANTS UND PLUNDERTEILCHEN
FRISCHE OBSTAUSWAHL (STUCKOBST)

ZUR MITTAGSPAUSE
BUFFET ODER MENU NACH ABSPRACHE (SIEHE NACHFOLGENDE VORSCHLAGE)

ZUR KAFFEEPAUSE AM NACHMITTAG
AUSWAHL AN HOCHWERTIGEN BLECHKUCHEN DER SAISON
(Z.B. APFEL-ZIMT, MOHN, STREUSEL, QUARKSCHNITTE)



LA REDOUTE

LUNCH BUFFET LA REDOUTE

Mariniertes Grillgemiise mit Rucola verfeinert mit Balsamico und nativen Olivenaol
Rosa gebratene Scheiben vom Angus-Rind An Kartoffelsalat und Tomaten-Pinienkern Pesto
Knackiger Endiviensalat mit Thymian-Croutons gehobeltem Grano Padano und marinierten rosa Crevetten

Auswahl an Blattsalaten mit Sprossen und gerosteten Kernen und zweierlei Dressing

Supreme von der Maispoularde an gerosteten Rosmarinkartoffeln und Steinchampions a la Creme

Geschwenkte Pasta in Tomaten-Chili Sauce mit gerosteten Pinienkernen und frischen Basilikum

Frozen-Joghurt mit Waldbeerkompott

Espresso Macciato Créme brilée



LUNCH BUFFET MEDITERRANA LA REDOUTE

,Vitello Tonnato“ Rosa gebratenes Kalbsfleisch in Thunfischcreme und Kapern

Mediterraner Cous Cous Salat mit Feta-Crumble

Salat von Mozzarellini und Cherry-Strauchtomaten mit nativen Olivendl und Basilikum-Pesto
Auswahl an Blattsalaten mit Sprossen und gerosteten Kernen und zweierlei Dressing

Knuspriges Brot mit Olivenol und Aceto Balsamico di Mondena

Geschnetzeltes von der Pute mit Pimet d Espelette an Zitronen-Salbeisauce mit Gemiisereis

Glasierte Gnocchis mit Ratatouille und jungem Spinat

Limonen Panna Cotta mit Cantuccini-Crunch

Marmorierte Schokoladen-Mousse mit frischen Friichten



LA REDOUTE

LUNCHMENU 1

Wildkrautersalat im Knusperkorb mit Radieschen Kresse und Joghurt-Limonen Vinaigrette

an marinierten rosa Crevetten oder gratinierten Ziegenkase

Gebratene Maispoulardenbrust mit Rahmwirsing Bouillonkarotten und Kartoffel-Crouton Piiree

Trifle von weiBer Schokolade und Himbeere

LUNCHMENU 11

Griine Erbsencremesuppe mit Estragon und Creme-fraiche

Gebratenes Zanderfilet an violetter Senfsauce mit glasierten Riibengemiise und gebackenem Kartoffelstrudel

Apfeltortchen mit Mandel Creme und Vanille-Zitroneneis

Fiir die Lunchmeniis berechnen wir einen Aufpreis von 7,50 pro Person.



WEITERE SNACKS

ZUR ERWEITERUNG DER PAUSCHALE (STUCKPREIS)

LA REDOUTE

TORTILLA VON BAD GODESBERGER KARTOFFELN MIT FRUHLINGSLAUCH DIP 2,00
AUSWAHL AN HOCHWERTIGEN FINGERSANDWICHES Z.B. ROASTBEEF 2,50
CROISSANTS MIT MAILANDER SALAMI UND BRIE 2,50
LAUGENBROTCHEN MIT FRISCHKASE UND GARTENKRAUTERN 2,00
ROHKOST - GEMUSESTICKS MIT PASSENDEM DIPP 1,20
TYPISCH KOLSCH (STUCKPREIS)

ZIMMERMANN SCHWARZBROT MIT GERAUCHERTER FORELLE 2,00
ROGGELCHEN MIT MITTELALTEM GOUDA, SENF UND ZWIEBELN 2,00
HOLZLUCKENBROT MIT KOLSCHEM METT UND ROTEN ZWIEBELN 2,00
NUSSBROT MIT BLUTWURST UND APFEL-SENF 2,00
STEINOFENBROT MIT BERGISCHER LEBERWURST 2,00
SUSSE LECKEREIEN (STUCKPREIS)

SCHOKOLADENFRUCHTE 2,50
TARTLETTES MIT VANILLECREME UND WALDBEEREN 2,50
AUSKLANG (PREIS PRO PERSON)

FRISCH AUFGEBACKENE BREZELN UND FRISCH GEZAPFTES KOLSCH 8,50
DOGGYBAG (PREIS PRO PERSON)

PERFEKT ZUM MITNEHMEN BEI EINEM LANGEN HEIMWEG FUR IHRE GASTE KLEINES SNACKPAKET 11,50

MIT BELEGTER SANDWICHECKE, KLEINEM SOFTGETRANK, STUCKOBST UND EINEM SCHOKOLADENRIEGEL



KONTAKT LA REDOUTE

Wir beraten Sie gerne zu lhren individuellen Vorstellungen und
passen lhr Angebot an die gewunschte Ausstattung an. Sprechen Sie
dazu jederzeit lhren Ansprechpartner bei uns an.

REDOUTE BONN GMBH

T 0228 688 988 0

E INFO@REDOUTE-BONN.DE
I WWW.REDOUTE-BONN.DE

JETZT ANFRAGEN




