
Ta g u n g e n  &  K o n f e r e n z e n
TAGEN S IE  MIT STIL UND FLAIR



Errichtet wurde die Redoute im spätklassizis-
tischen Stil von 1790 bis 1792 unter Kurfürst 
Max Franz; Architekten waren Vater und Sohn 
Michael Leydel. Sie sollte für Bälle und andere 
Vergnügungen des Hofes genutzt werden –der 
Name Redoute ist eine alte Bezeichnung für 
einen Kostümball. Das ursprünglich dreifl ügeli-
ge Gebäude wurde später um den ovalen Gar-
tensaal zwischen den beiden Flügeln ergänzt.

Die Säle und Salons unterschiedlicher Größe 
stehen Ihnen nach aufwendigen Renovierungs-
arbeiten wieder fü r private Feiern, Konferen-
zen und Banketts zur Verfügung.

Tagen Sie abseits des immer gleichen, sterilen 
Umfelds mit Stil und Flair! Wir bieten Ihnen 
großzügige Konferenzräume in einem außerge-
wöhnlichen Ambiente.



KAPAZITÄTEN

R A U M N A M E

B E E T H O V E N S A A L 2 9 6 1 2 5 9 2 1 8 0 2 0 0 4 0 0

G A RT E N S A A L 1 5 0 7 5 5 0 1 2 0 1 1 0 2 7 5

B E E T H O V E N -  U N D  G A RT E N S A A L / / / 3 0 0 3 0 0 7 0 0

G E L B E R  S A L O N 7 5 4 0 3 0 6 0 6 0 9 0

G R Ü N E R  S A L O N 7 0 4 0 3 0 6 0 6 0 9 0

B L A U E R  S A L O N  M I T  F O Y E R / / / 2 4 2 4 5 0

R O S A S A L O N / / / 2 0 2 0 3 0



TAGUNGSKONZEPTE

PA U S C H A L E N

2 6  B I S  4 0  P E R S O N E N 7 9 , 5 0 P R O  P E R S O N

4 1  B I S  6 0  P E R S O N E N 7 4 , 5 0 P R O  P E R S O N

6 1  B I S  8 0  P E R S O N E N 7 1 , 5 0 P R O  P E R S O N

8 1  B I S  1 0 0  P E R S O N E N 6 9 , 5 0 P R O  P E R S O N

1 0 1  B I S  1 2 0  P E R S O N E N 6 7 , 5 0 P R O  P E R S O N

1 2 1  B I S  1 5 0  P E R S O N E N 6 5 , 5 0 P R O  P E R S O N

A B  1 5 0  P E R S O N E N 6 3 , 5 0 P R O  P E R S O N

zzgl. Bereitstellungskosten bei Anmietung der großen Säle im Erdgeschoss (Beethovensaal, Gartensaal) laut Angebot. Für Gruppenräume berechnen wir Bereitstellungskos-

ten nach Vereinbarung. Die Räume stehen Ihnen von 08:00 – 18:00 Uhr zur Verfügung. Folgende Technik ist für den Haupttagungsraum in der Tagungspauschale enthalten:

1 Beamer, 1 Leinwand, 2 Flipcharts. Bühnenelemente stellen wir Ihnen gerne auf Anfrage zur Verfügung. Weitere Tagungstechnik können wir über unsere Partnerfirma 

anbieten. Hierzu erfragen Sie die Preise individuell je nach ihren Anforderungen bei uns. Alle Preise in Euro und ohne ausgewiesene Mehrwertsteuer. Stand Juni 2017.
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PAUSEN-/  UND TAGUNGSGETRÄNKE

W Ä H R E N D  D E R  TA G U N G  U N D  I N  D E N  PA U S E N

K A F F E E  U N D  T E E A U S WA H L

M I N E R A LWA S S E R  S T I L L  U N D  M E D I U M ,  F R U C H T S Ä F T E

I N K L U S I V E  R E G E L M Ä S S I G E R  A U F F R I S C H U N G

Z U M  E M P FA N G S K A F F E E

F R I S C H  B E L E G T E  C A R R É E B R O T W Ü R F E L

F R I S C H E  O B S TA U S WA H L  ( S T Ü C K O B S T )

Z U R  K A F F E E PA U S E  A M  V O R M I T TA G

K L E I N E  C R O I S S A N T S  U N D  P L U N D E RT E I L C H E N

F R I S C H E  O B S TA U S WA H L  ( S T Ü C K O B S T )

Z U R  M I T TA G S PA U S E

B U F F E T  O D E R  M E N Ü  N A C H  A B S P R A C H E  ( S I E H E  N A C H F O L G E N D E  V O R S C H L Ä G E )

Z U R  K A F F E E PA U S E  A M  N A C H M I T TA G

A U S WA H L  A N  H O C H W E RT I G E N  B L E C H K U C H E N  D E R  S A I S O N

( Z . B .  A P F E L - Z I M T,  M O H N ,  S T R E U S E L ,  Q U A R K S C H N I T T E )

PAUSEN-SNACKS



LUNCH BUFFET LA REDOUTE

Mariniertes Gril lgemüse mit Rucola verfeinert mit Balsamico und nativen Olivenöl

Rosa gebratene Scheiben vom Angus-Rind An Kartoffelsalat und Tomaten-Pinienkern Pesto

Knackiger Endiv iensalat mit Thymian-Croutons gehobeltem Grano Padano und marinierten rosa Crevetten

Auswahl an Blattsalaten mit Sprossen und gerösteten Kernen und zweierlei Dressing

Supreme von der Maispoularde an gerösteten Rosmarinkartoffeln und Steinchampions a la Creme

Geschwenkte Pasta in Tomaten-Chil i  Sauce mit gerösteten Pinienkernen und frischen Basil ikum

Frozen-Joghurt mit Waldbeerkompott

Espresso Macciato Crème brûlée



LUNCH BUFFET MEDITERRANA

„Vitello Tonnato“ Rosa gebratenes Kalbsfleisch in Thunfischcreme und Kapern

Mediterraner Cous Cous Salat mit Feta-Crumble

Salat von Mozzarell ini und Cherry-Strauchtomaten mit nativen Olivenöl und Basil ikum-Pesto

Auswahl an Blattsalaten mit Sprossen und gerösteten Kernen und zweierlei Dressing

Knuspriges Brot mit Olivenöl und Aceto Balsamico di Mondena

Geschnetzeltes von der Pute mit Pimet d´Espelette an Zitronen-Salbeisauce mit Gemüsereis

Glasierte Gnocchis mit Ratatouil le und jungem Spinat

Limonen Panna Cotta mit Cantuccini-Crunch

Marmorierte Schokoladen-Mousse mit frischen Früchten



LUNCHMENÜ I

LUNCHMENÜ I I

Wildkräutersalat im Knusperkorb mit Radieschen Kresse und Joghurt-Limonen Vinaigrette

an marinierten rosa Crevetten oder gratinierten Ziegenkäse

Gebratene Maispoulardenbrust mit Rahmwirsing Bouil lonkarotten und Kartoffel-Crouton Püree

Trifle von weißer Schokolade und Himbeere

Grüne Erbsencremesuppe mit Estragon und Creme-fraîche

Gebratenes Zanderfi let an v ioletter Senfsauce mit glasierten Rübengemüse und gebackenem Kartoffelstrudel

Apfeltörtchen mit Mandel Creme und Vanil le-Zitroneneis

Für die Lunchmenüs berechnen wir einen Aufpreis von 7,50 pro Person.



WEITERE SNACKS

Z U R  E RW E I T E R U N G  D E R  PA U S C H A L E  ( S T Ü C K P R E I S )

TO RT I L L A V O N  B A D  G O D E S B E R G E R  K A RTO F F E L N  M I T  F R Ü H L I N G S L A U C H  D I P 2 , 0 0
A U S WA H L  A N  H O C H W E RT I G E N  F I N G E R S A N D W I C H E S  Z . B .  R O A S T B E E F  ,  L A C H S 2 , 5 0
C R O I S S A N T S  M I T  M A I L Ä N D E R  S A L A M I  U N D  B R I E 2 , 5 0
L A U G E N B R Ö T C H E N  M I T  F R I S C H K Ä S E  U N D  G A RT E N K R Ä U T E R N 2 , 0 0
R O H K O S T  -  G E M Ü S E S T I C K S  M I T  PA S S E N D E M  D I P P 1 , 2 0

T Y P I S C H  K Ö L S C H  ( S T Ü C K P R E I S )

Z I M M E R M A N N  S C H WA R Z B R O T  M I T  G E R Ä U C H E RT E R  F O R E L L E 2 , 0 0
R Ö G G E L C H E N  M I T  M I T T E L A LT E M  G O U D A ,  S E N F  U N D  Z W I E B E L N 2 , 0 0
H O L Z L U C K E N B R O T  M I T  K Ö L S C H E M  M E T T  U N D  R O T E N  Z W I E B E L N 2 , 0 0
N U S S B R O T  M I T  B L U T W U R S T  U N D  A P F E L - S E N F 2 , 0 0
S T E I N O F E N B R O T  M I T  B E R G I S C H E R  L E B E RW U R S T 2 , 0 0

S Ü S S E  L E C K E R E I E N  ( S T Ü C K P R E I S )

S C H O K O L A D E N F R Ü C H T E 2 , 5 0
TA RT L E T T E S  M I T  VA N I L L E C R E M E  U N D  WA L D B E E R E N 2 , 5 0

A U S K L A N G  ( P R E I S  P R O  P E R S O N )

F R I S C H  A U F G E B A C K E N E  B R E Z E L N  U N D  F R I S C H  G E Z A P F T E S  K Ö L S C H 8 , 5 0

D O G G Y B A G  ( P R E I S  P R O  P E R S O N )

P E R F E K T  Z U M  M I T N E H M E N  B E I  E I N E M  L A N G E N  H E I M W E G  F Ü R  I H R E  G Ä S T E  K L E I N E S  S N A C K PA K E T  
M I T  B E L E G T E R  S A N D W I C H E C K E ,  K L E I N E M  S O F T G E T R Ä N K ,  S T Ü C K O B S T  U N D  E I N E M  S C H O K O L A D E N R I E G E L 1 1 , 5 0



Wir beraten Sie gerne zu Ihren individuellen Vorstellungen und 

passen Ihr Angebot an die gewünschte Ausstattung an. Sprechen Sie 

dazu jederzeit Ihren Ansprechpartner bei uns an.

REDOUTE  BONN GMBH   

T  0228  688  988  0

E  INFO@REDOUTE-BONN.DE

I  WWW.REDOUTE-BONN.DE

KONTAKT

JETZT ANFRAGEN


